
Mis en bouteille à la propriété

Abouriou, ou en occitan “aboriu”, signifie précoce : la
récolte de ce cépage marque pour nous le début des
vendanges. Ses raisins sont riches en couleur et tannin, et
nous lʼassemblons ici avec du merlot pour apporter
davantage de fruit et de rondeur. Ce mariage donne un vin
fruité, gouleyant et reflétant le caractère convivial et la
typicité des vins du Sud-Ouest.

IGP Comté Tolosan - vin rouge
Lo Canotièr 2024

Présentation

Notes de dégustation

Vinification et élevage

Cépages
Merlot et Abouriou

Référence à la tradition Quercynoise, Lo
Canotièr est un vin rouge léger et
gourmand. Il trouve naturellement sa place
lors des bons moments.

Couleur pourpre aux reflets violine. Au nez, les fruits rouges acidulés donnent envie de
croquer dedans ! En bouche, c’est frais et juteux, avec des tanins fermes qui tiennent la
structure, et une petite touche mentholée en finale qui laisse une agréable sensation de
légèreté.
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